
古くから滋養強壮によいとされた山ぶどうの魅
力を活かし、1988年にワインづくりをスタート。
一方でナイアガラ、デラウエア、キャンベルなど、
生食用ぶどう品種によるワインも多い。ワインの
特徴は「フレッシュ・アンド・フルーティー」。日々
の食卓や晩酌用として、気軽に開け
られるワインを目指して醸造してい
る。ワイナリーには地産地消レスト
ラン、売店も併設。見学もOK。

山ぶどうワインの先駆者として創業
一般食用ぶどう品種のワインも大人気岩手くずまきワイン

☎ 0195-66-3111　住 岩手県岩手郡葛巻町江刈 1-95-55

葛巻町

田野畑の豊かな自然で育てられたホルスタインか
ら搾乳された良質でおいしい牛乳。保持式殺菌
(85℃25分間)という独自の殺菌方法を用い、生
乳を鍋で沸かした様な風味豊かな味わいと美味し
さが特徴。その「たのはた牛乳」を100％使ったの
が「たのはたアイス」。定番のバニラか
ら、江刺りんご、抹茶、ゴマ、そして大吟
醸の5種類。長時間発酵の濃い味が特
徴の「たのはたヨーグルト」も人気。

田野畑の大自然そのまま
濃厚かつ風味豊かな美味しさたのはた牛乳

☎ 0194-34-2080（一社・田野畑村産業開発公社）
住 岩手県下閉伊郡田野畑村尾肝要39-1

田野畑村

野田村産の天然塩「のだ塩」と、野田村産の食
用菊が隠し味の「のだ塩ソフト350円」。この味
を求め、遠方から訪ねるファンも多く、ほのか
な塩味がさっぱりしたミルクの美味しさを引き
立てる。さらに、コーンフレーク、のだ塩ソフト、
野田村産山葡萄ピューレ、のだ塩
ミックスナッツと4種類の食感が
楽しめる「ぱあぷるサンデーソフト
380円」も人気。

「道の駅のだ」の大人気ソフト
遠方からも訪れるファンも多いのだ塩ソフト

☎ 0194-78-4171　住 岩手県九戸郡野田村大字野田31-31-1　営 9：30～17：00（11～3月は～16：30）
休 1/1　 P 普通車50台、大型車5台

野田村

岩泉で生産される生乳のおいしさをそのままヨー
グルトに。素材を大切にする中で生まれた、低温長
時間発酵製法で作るもっちりとしてなめらかな食
感は、岩泉ヨーグルト独自のもの。毎日の食卓に、
お料理、デザートなどにも使えるたっぷりサイズ。
プレーン、加糖、のむヨーグルトの３
種類があり、町内の道の駅はもちろ
ん、岩手県内各地のスーパーなどで
も販売している。

龍泉洞を髣髴とさせる
ドラゴンブルーのパッケージ岩泉ヨーグルト

☎ 0120-3800-81（岩泉ホールディングス）
住 岩手県下閉伊郡岩泉町乙茂字大向23-2

岩泉町

自生している山ぶどうから優良な系統を選抜。村
内農家11戸で栽培した山ぶどうを使用。初夏、
太平洋からの涼風「やませ」により、じっくりと育
ち、熟成された果実は、大自然の力が凝縮。色は
濃い紫、香りは野山を散策している野趣のニュア
ンスの中に熟したジャムのような果
実味、山葡萄本来のしっかりとした
酸が後口を引き締める。ワイナリー、
道の駅のだ、HPから購入できる。

地元産山ぶどうで醸し旧鉱山坑道で熟成
野趣あふれるプレミアムワイン涼海の丘ワイナリー

☎ 0194-75-3980　住 岩手県九戸郡野田村大字玉川5-104-117
※本社、道の駅のだなどで販売

野田村

知る人ぞ知る人気商品がこちら。パンの移動販売
で知られる下川原商店の「バンズ」に、昆布入り生
たれでおなじみの上神田精肉店の「昆布入り和牛
メンチカツ」が豪快にサンド。オリジナルオーロラ
ソースもマッチして味も食べ応えも抜群にいい。　
価格は500円。1日限定30食。ご当地
フライドポテトの「こぶじおポテト」と
合わせれば、謀バーガー店に負けな
い満足度の高いランチになる。

地元人気商店のコラボ ！
ご当地バーガーも昆布入り ！青の国バーガー

☎ 0194-35-2411（道の駅青の国ふだい）　住 岩手県下閉伊郡普代村第9地割字銅屋5-3　営 8：00～17:00（バー
ガー・うどん11:00～14:00、ポテト・ソフト9:00～15:30）　休 年末年始　 P 大型バス18台、乗用車30台、2輪4台

普代村

冷涼な山間地広がる北 岩手。その気候を逆手に取った酪農、古くから滋養強壮飲料と
して親しまれてきた山 ぶどうを使ったワインなど、ご当地ならでの美味しいもの情報

●葛巻町／岩手くずまきワイン
●野田村／涼海の丘ワイナリー　
●野田村／のだ塩ソフト
●普代村／青の国バーガー
●田野畑村／たのはた牛乳
●岩泉町／岩泉ヨーグルト
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